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PRZYSTAWKI / STARTERS
Śledź marynowany w soku z buraka na grzance chrzanowej ...........  28 PLN 
Herring marinated in beetroot juice served on horseradish toast 
                      150 g/20 g/50 g

Sałatka z grillowanym kurczakiem ......................................................  32 PLN 
Salad with grilled chicken 
                     150 g/100 g

Sałatka z marynowanym burakiem, szpinakiem i kozim serem .......  28 PLN 
Salad with marinated beetroot, spinach and goat cheese 
                 150 g/50 g/50 g

ZUPY / SOUPS
Żurek na wędzonce z białą kiełbasą i jajkiem ....................................  24 PLN 
Traditional sour soup with egg and sausage 
                          250 g/50 g/1 szt

Krem ze szparagów z grzanką .............................................................  26 PLN 
Asparagus cream soup with crouton 
               200 g/50 g

DANIA GŁÓWNE / MAIN DISHES
Makaron penne ze szpinakiem i suszonymi pomidorami ..................  36 PLN 
Penne pasta with spinach and dried tomatoes 
                     250 g/100 g/50 g

Filet z kurczaka faszerowany ricottą z gnocchi i wyborem sałat.......  48 PLN 
Chicken fillet stuffed with ricotta cheese served with gnocchi  
and lettuce leaves 
                200 g/200 g/150 g

Polędwiczka wieprzowa marynowana w ziołach, podana 
z pierożkami szpinakowymi i marchewką blanszowaną ...................  54 PLN  
Pork tenderloin marinated in herbs with spinach dumplings  
and mini carrots 
            200 g/200 g/100 g

Filet z kaczki pieczony z jabłkami, 
podany z kluskami śląskimi i wyborem sałat ................................  76 PLN 
Roasted dusk fillet with apples, served with Silesian dumplings 
and lettuce leaves 
                200 g/150 g/100 g



Grillowany sandacz z kaparami, ryżem, cukinią i sałatą 
szpinakową z pomidorkami cherry ......................................................  76 PLN 
Grilled zander fish with capers, rice, zucchini and spinach salad  
with cherry tomatoes 
                            180 g/150 g/120 g/100 g

Pierogi z serem i cebulą.........................................................................  24 PLN 
Dumplings with cheese and onions 
                8 szt./400 g

Pierogi zapiekane z serem i cebulą, podane z sosem czosnkowym...  24 PLN 
Breaded dumplings with cheese and onions served with garlic sauce 
                8 szt./400 g

Pierogi ze szpinakiem i serem feta .......................................................  24 PLN 
Dumplings with spinach and feta cheese 
                8 szt./400 g

DESERY / DESSERTS
Suflet czekoladowy z gałką lodów........................................................  28 PLN 
Chocolate souffle with ice cream scoop 
                80 g/50 g/10 g

Nugat orzechowy z sosem mango i sorbetem owocowym. ................  32 PLN 
Nut nougat with mango sauce and fruit sherbet 
                100 g/20 g/50 g

Lody smakowe z owocami i bitą śmietaną ..........................................  28 PLN 
Flavoured ice cream with fruits and whipped cream 
           100 g/20 g/50 g

DLA DZIECI / FOR KIDS
Zupa pomidorowa z makaronem..........................................................  12 PLN 
Tomatoe soup with noodles 
                 200 g/50 g

Nuggetsy drobiowe w panierce z frytkami  
i surówką z marchewki..........................................................................  24 PLN 
Chicken nuggets with fries and carrot salad 
                100 g/150 g/100 g



gluten 
gluten

skorupiaki
shellfish

jaja 
eggs

ryby 
fishes 

orzechy ziemne 
peanuts

soja 
soybean

mleko  
milk

orzechy  
nuts  
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celery

gorczyca  
mustard 

sezam 
sesame

związki siarki  
sulfur compounds

łubin  
lupine 

mięczaki 
molluscs

ALERGENY / ALLERGENS

PAŃSTWA ZAMÓWIENIA PRZYJMUJEMY W GODZINACH 12:00-21:00

Premier Kraków Hotel
ul. Opolska 14a, 31-323 Kraków

tel. +48 12 376 37 00, tel. +48 609 386 100
fax +48 12 376 37 01

www.premierkrakowhotel.pl


