
Szanowni Państwo, 
Planując w okresie przedświątecznym spotkania firmowe podsumowujące rok,  

będące podziękowaniem za współpracę i całoroczne zaangażowanie,  
warto wybrać komfortowe miejsce. Chcemy zaproponować Państwu organizację  

takiego spotkania w Premier Kraków Hotel, gwarantując przestrzenne wnętrza, duży parking,  
smaczną kuchnię i opiekę dedykowanego koordynatora. 

W podziękowaniu za wybór Premier Kraków Hotel dołączamy  
do oferty bezpłatne vouchery pobytowe,  

dzięki którym będą Państwo mogli dodatkowo wynagrodzić wybranych pra cowników.  
Każdy voucher to pobyt na 2 noce dla 2 osób, ze śniadaniem i obiadokolacją,  

w jednym z naszych 15 hoteli i obiektów noclegowych w Polsce.  
Wszystkie obiekty znajdą Państwo pod adresem www.cfihotels.pl

Poniżej przestawiamy przykładowe menu spotkania świątecznego.
Propozycja może zmienić się w zależności do Państwa potrzeb, jesteśmy otwarci na sugestie.

ŚWIĄTECZNE  
SPOTKANIA FIRMOWE
w Premier Kraków Hotel

Realizując grudniowe spotkanie w Premier Kraków Hotel:
•  powyżej 50 osób – otrzymujecie 1 voucher w prezencie
•  powyżej 100 osób – otrzymujecie 2 vouchery w prezencie
•  powyżej 200 osób – otrzymujecie 3 vouchery w prezencie



MENU SERWOWANE I 
75  PLN * netto/os .

O P Ł A T E K

P R Z Y S T A W K A
Śledziowy tatar z suszonymi pomidorami i marmoladą z czerwonej cebuli

Z U P A
Chrzanowy barszczyk z jajkiem

D A N I E  G Ł Ó W N E
Karp panierowany w migdałach z ziemniakami i kapustą z grochem

D E S E R
Kruszonka ze śliwką i rabarbarem z dodatkiem lodów maślanych

N A P O J E
Kawa

Wybór herbat

Woda mineralna

Soki owocowe

Kompot z suszu



MENU SERWOWANE II 
85  PLN * netto/os .

O P Ł A T E K

P R Z Y S T A W K A
Wędzony pstrąg na musie cytrynowym  

z kaparami i chrupkim pieczywem

Z U P A
Czysta zupa grzybowa z łazankami i oliwą truflową

D A N I E  G Ł Ó W N E
Filet z dorsza na sosie szczypiorkowym  

z ziemniaczanym gratin i bukietem warzyw z pary

D E S E R
Piernik świąteczny 

N A P O J E
Kawa

Wybór herbat

Woda mineralna

Soki owocowe

Kompot z suszu

Napoje gazowane (coca-cola/fanta/sprite)



MENU BUFETOWE I 
95  PLN * netto/os .

O P Ł A T E K

Z U P A
Barszcz czerwony z uszkami

D A N I A  G Ł Ó W N E
Filet z karpia marynowanego w cebuli z majerankiem

Dorsz na grzance w sosie porowym

Mix pierogów wigilijnych

D O D A T K I
Ziemniaki pieczone w ziołach

Kasza pęczak z masłem czosnkowym

Warzywa gotowane

Surówka z kiszonej kapusty

Strudel z ciasta francuskiego z kapustą

D E S E R Y
Sernik

Ciasto orzechowe z karmelem

Makowiec

N A P O J E
Kawa

Wybór herbat

Woda mineralna

Soki owocowe

Kompot z suszu



MENU BUFETOWE II 
115  PLN * netto/os .

O P Ł A T E K

Z U P Y
Grzybowa z łazankami i kwaśną śmietaną

Żurek z jajkiem i grzybami

D A N I A  G Ł Ó W N E
Pieczony łosoś w ziołach z cytryną

Panierowany filet z karpia

Polędwiczka wieprzowa w sosie kurkowym

D O D A T K I
Kopytka z masłem

Ziemniaki opiekane

Mix pierogów wigilijnych

Warzywa gotowane

Surówka z kiszonej kapusty

Strudel z ciasta francuskiego z kapustą

D E S E R Y
Sernik

Szarlotka

Piernik

N A P O J E
Kawa

Wybór herbat

Woda mineralna

Soki owocowe

Kompot z suszu

Napoje gazowane (coca-cola/fanta/sprite)

*Podane ceny są kwotami netto należy do nich doliczyć Vat.


